
Menü	–	am	Tisch	serviert

Vorneweg

Blattsalate	in	Apfelvinaigrette	
mit	süß-saurer	Rote	Bete	|	Maismuffin	|	Walnußkrokant	VEGAN

oder
Erbsencremesuppe	mit	Polentastick	VEGAN

✳✳

Zwischengericht	(nur	im	4	Gänge-Menü)	
Tomatenrisotto	mit	Riesengarnele

Hauptgänge	zur	Auswahl

Geschmorte	Rinderbäckchen	auf	Ofengemüse

oder
Streifen	vom	Lammnüßchen	|	Quetschkartoffeln	mit	Kapernbeeren,	rosa	Pfeffer	und	gerösteten	Schalotten	

oder
Enten-Cassoulet

Entenkeule	auf	gebackenem	weissem	Bohnenragout

oder
Lachssteak	auf	asiatischem	Crêpe	mit	Gemüsefüllung	|	Korianderdip

oder
Mit	Sellerie-Maronen-Creme	gefüllte	Rote	Bete	

gerösteter	Wirsing	|	Rotkohljus	VEGAN

✳✳

Sweet	dreams

Karameleis	mit	Himbeertopping	und	salzigem	Popcorn	

oder
Ananascarpaccio	mit	Schokomousse	und	Granola	VEGAN✳

✳✳✳

2-Gänge	Menü:	42,–	Euro	pro	Gast
3-Gänge	Menü:	52,–	Euro	pro	Gast	

4-Gänge	Menü	62,–	Euro	pro	Gast	(mit	Zwischengericht)
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Buffet	ab	20	Personen

Blattsalate	in	Apfelvinaigrette	
mit	süß-saurer	Rote	Bete	|	Maismuffin	|	Walnußkrokant	VEGAN

Erbsencremesuppe	mit	Polentastick	VEGAN

✳✳

Geschmorte	Rinderbäckchen	in	Thymiansauce

Streifen	vom	Lammnüßchen	

Lachs	aus	dem	Ofen	mit	Korianderdip

Mit	Sellerie-Maronen-Creme	gefüllte	Rote	Bete	|	gerösteter	Wirsing	|	Rotkohljus	VEGAN

Beilagen
Geschmortes	Ofengemüse

Quetschkartoffeln	mit	Kapernbeeren,	rosa	Pfeffer	und	gerösteten	Schalotten	
Asiatische	Crêpes	mit	Gemüsefüllung

✳✳

Karameleis	mit	Himbeertopping	und	salzigem	Popcorn	

Ananascarpaccio	mit	Schokomousse	und	Granola	VEGAN

✳✳

49,–	Euro	pro	Gast	(ab	20	Personen)
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